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Tomatencremesuppe @ 6.9 _
Fruchtige Tomatencremesuppe mit Sahne und Margherita Y
Basilikum-Pesto verfeinert Das Original _I L
Rumpsteak 28.9
Bruschetta © klein 6.9 Salame 250g Rumpsteak mit Babykartoffeln geschwenkt in
Gewlirfelte Tomaten mariniert mit Pesto & Parmesan auf grofs 9.9 Salami Salbei-Butter, frisch angebratenem Grillgemiise und
unserem hausgemachten Knoblauchbrot & Rucola gemischtem Beilagensalat
Salame Piccante Wahlweise mit: Gorgonzola—Sauce | Pfeffer—-Sauce
Antipasti 15.9 Peperoni-Salami, Paprika & Chili~01
Gegrillte Aubergine, marinierte Zucchini und marinierte oder mit 220g argentinischem Rinderfilet 34.9
Paprika, marinierte Champignons und marinierte Schalotten, Fusilli Pomodoro e Rucola © 13.9
getrocknete Tomaten, luftgetrockneter italienischer Quattro Formaggi v Tomatensauce, Lauchzwiebeln, Kirschtomaten,
Schinken, original italienischer Parmesan, Oliven sowie Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola & Fetakése Balsamico Zwiebeln, Knoblauch, Rucola & Parmesan Doradenfilet 2.9
hausgemachtes Pesto & Rucola B ———————————————— Doradenfilet mit Babykartoffeln geschwenkt in
Salbei-Butter, frisch angebratenem Grillgemiise und
Tonno e Cipolla Fusilli Pesto alla Genovese © 13.9 gemischtem Beilagensalat
Burrata © 12.9 Thunfisch & rote Zwiebeln Basilikum-Pesto, Pinienkerne, getrocknete Tomaten & Parmesan
Cremiger Burrata mit Pinienkernen, Kirschtomaten, .
Basilikum-Pesto, Balsamico Creme & Rucola Pizza Rustica 16.9
Prosciutto e Funghi Penne Al1’Arrabbiata | schart @ 14.4 Peperoni-Salami, Schwarze Oliven, Jalapetios,
Luftgetrockneter italienischer Schinken & Champignons Lauchzwiebeln, Oliven, Knoblauch, frische Tomaten, Chili Paprika und rote Zwiebeln
Gambas 13.9 Schoten, Tomatensauce & Parmesan - r
Geschélte Gambas in Tomatensauce mit frischen Krautern,
Pesto, Knoblauch und dazu unser frisch gebackenes Brot La Verdura w ———
Gegrillte Aubergine, Zucchini und Paprika, Linguine Ragl alla bolognese 14.4
Mehrkorn—-Mix, Rucola & Parmesan »Der Klassiker* aus 100% feinstem Rindfleisch
Carpaccio 14.9 - -
Hauchdiinn aufgeschnittenes Rindfleisch, Cipriani-Sauce,
Parmesan, Rucola & Oliven Prosciutto Stagionato Linguine Carbonara 14.9
Luftgetrockneter italienischer Schinken, Rucola & Parmesan Réaucherspeck, Zwiebeln, Sahne, Eigelb, schwarzer Pfeffer,
_ Zitronenabrieb & Parmesan —
Vitello Tonnato 16.9
Ditnn aufgeschnittenes Kalbfleisch (feinster Kalbsriicken), Salsiccia
Thunfischcreme, Kapernépfel, Rucola & Parmesan Rinder-Knoblauchsalami, Mozzarella, rote Zwiebeln, Penne Verdura © 14.9 - KN ACK‘G e
Paprika & Knoblauch Lauchzwiebeln, Kirschtomaten, Karotten, Tomatensauce, GRUN &
Parmesan, Paprika, Zucchini, Champignons & Knoblauch —
Gemischte Vorspeisenplatte (fiir 2 Personen) 24.9
Eine Variation unserer beliebtesten Vorspeisen Gorgonzola e Noce ¥ 16.9
fiir zwei Personen Birnen, karamellisierte Walniisse, frischer Spinat & Gorgonzola Tagliatelle Gamberetti 20.9 Salat Mista klein 8¢9
. Gambas, Karotten, Kirschtomaten, Sahne, Basilikum—Pesto & Parmesan Knackige Salatmischung, aus Lollo Rosso, grof 11.
Lollo Bianco und Radicchio, Karotten, Rucola,
Gamberetti. e Spinaci 18.9 Gurken, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Paprika
DIVERSO mit hausgemachtem Brot Gambas, Pinienkerne, Spinat & Basilikum-Pesto Linguine Surf & Turf 21.9
Lachsfilet & Rinderfiletstreifen auf Linguine Aglio e Olio
| . Salat Caesar 17.9
Western BBQ 17.9 Rémersalat, Rucola, Croitons, Kirschtomaten,
Tortellini Salmone 20.9 BBQ Sauce, Héhnchenbrustfiletstreifen, Paprika, Mais, Penne Gorgonzola e Noce © 17.9 Caesar Dressing, Parmesan & Hahnchenbrust
Schwarze Tortellini mit Wildlachsfiillung an Hummerbutter rote Zwiebeln & Kidneybohnen Gorgonzola, Sahne, karamellisierte Walnlisse, Spinat & Birnen
mit Orangen—-Sahne-Sauce & Cherrytomaten
Salat Burrata O 16.9
Quattro Stagioni Fusilli Crema di Avocado © 17.9 Wildkréuter— und Rucolasalat mit cremiger Burrata,
Risotto Funghi (V] 17.9 Pizza Vier Jahreszeiten mit Oliven, Artischocken, Avocadowlirfel, Kirschtomaten, Avocadocreme, Paprika & Cherrytomaten, hausgemachtem Basilikum—Pesto & Caesar
Arborio-Reis, Champignons, Zwiebeln, Gemiisefond, Butter, Champignons, Kochschinken, Salami, Thunfisch, Limettenspalten Dressing
Petersilie & Parmesan roten Zwiebeln sowie Peperoni
Wahlweise mit: Rinderfilet | Gambas Tagliatelle Filetto di Manzo e Pepe Rosso  20.9 Pere e Noce O 15.9
Spinaci e Pomodoro con Mozzarella @ Rinderfiletstreifen, Champignons, Karotten, Parmesan Salat Mista, Birnenwiirfel, karamellisierte
Tomatensauce, Filata Mozzerella und frischer Spinat roter Pfeffer, Lauchzwiebeln, Rosmarin, Sahne, Rucola & Knoblauch Walnlsse & Fetakése
Ravioli Ricotta di Bufala © 19.9
Ravioli gefiillt mit Buiffel-Ricotta in Tomaten—-Sauce, —_— .
Cherrytomaten, Lauchzwiebeln, Knoblauch und Parmesan PIZZA Tagliatelle Salmone 1.4 Avocado 17.4
— Lachsfilet in Zitronensahnesauce, Zucchini & Paprika Salat Mista mit frischen Avocado, Limette, Qinoah
e ae . .- .. Taglich produzieren wir unseren veganen Pizzateig nach Mehrkorn-Mix & hausgemachter Avocado-Creme
Ravioli mit Steinpilzfillung  20.9 traditionellem Rezept. Unsere Pizza wird grundsatzlich mit
Ravioli mit Steinpilzfiillung in einer Pilzrahmsaufbe mit fruchtiger Tomatensauce bestrichen und mit zartem Mozzarella
Cherrytomaten, Lauchzwiebeln und Knoblauch belegt. Und das Beste daran: sie wird mit einer Extra—Portion Salat Salmone 19.9
L i Liebe fiir dich gebacken! v = vegetarisch i Eine Allergenliste erh&ltst du gaChS%lleft ﬁ{evvﬂrfel;:‘ra'uf }Vi’i]l.)dkréllitersalat,
- 507 4 : . ranatapfelkernen, frische Paprika
Lasagne al Forno 15.9 ® = vegan moglich auf Anfrage von unserem Personal mit Zitronen-Vinaigrette

Ragli alla bolognese vom feinstem Rind mit Sahne
und Mozzarella tiberbacken

I
LUST AUF DESSERT?
N DER DESSERTKARTE

WAHLE EINFACH DEINE LIEBLINGSZUTATEN:

JE 2 €: SALAMI | KOGHSCHINKEN .
MAIS | MOZZARELLA | CHAMPIGNONS JE 3 €: PEPERONI-SALAMI

GORGONZOLA | FETAKA JEAE: 5 £: , _ _
PAPRIKA | Z ASE | AVOCADO . JESt: Zu unseren Salaten reichen wir unser frisches,
| ZUCCHINI | PEPERONI  PINIENKERNE | WALNUSS | THUNFISCH HAHNCHENBRUST ~ ~ GAMBAS Syl e Bt A i s e

PARMESAN FURP'ZZA,PAS% ORIGINAL ”A“ENISCHER RINDERFILET hausgemachten Dressings: Caesar, Walnuss—Rucola-Senf ¥,

OLIVEN | SPINAT | RUCOLA
KIRSCHTUMATEN , ARHSCHOCKEN LANDSCH]NKEN I_ACHSF"_ET Basilikum-Balsamico ® oder Himbeer-Vinaigrette ®



